
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:  
A= Gluthaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose,  
H= Schalenfrüchte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere 
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 Speisekarte 

 

 

 
.   

  

 

  

Geröstete Schweinsleber  (G,L,A,O) 

mit Erdöpfel 
16,90 

Tiroler Geflügelleber (G,L,A,O) 

(Äpfel,Speck,Zwiebel) mit Erdäpfel 
17,40 

Cevapcici (A,C,M,O) 

mit Pommes frites und Zwiebelsenf 
 

14,90 

Faschierte Laibchen (A,C,G,L,M,O) 
mit Erdapfelsalat  

14,90 

  

Zwiebel-od. Vanillerostbraten 
mit Braterdäpfel (M,L,A,O) 

21,90 

Naturschnitzel (Huhn od. Schwein) 
(L,A,O,C,G) 
mit Rotkraut und Kartoffelknödel 

oder mit Reis 

16,90 

  

Kalbsbeuscherl (A,C,G,L,M,O) 

mit Semmelknödel 
16,90 

Fiakergulasch (A,C,G,O) 

mit Semmelknödel, Spiegelei, Würstel, Gurkerl 
16,90 

Rindsgulasch (X) 13,90 

  

Frankfurter mit Senf (M) 5,40 

Frankfurter mit Gulaschsaft (X) 6,90 

  

  
A= Gluthaltige Getreide, H= Schalenfrüchte,  
B= Krebstiere, L=Sellerie, 
C= Eier,  M= Senf, 
D= Fisch, N=Sesam,  
E= Erdnuss,  O= Sulfite, 
F= Soja, P= Lupinen 
G= Milch oder Laktose,  R=Weichtiere 

 

 
 

 
 
 

 
 

Bierig (A) 

 

 
Pfiff  (0,2l) 3,80 

Seidl (0,3l) 4,40 

Krügerl (0,5l) 5,40 

 
a 1/8l Weiß(O) 

Wiener DAC 5,40 
M1 G.Veltliner 5,40 
G.Muskateller 4,80 
MüllerThurgau 4,80 
Hauswein 2,80 

 
a 1/8 Rot (O) 

Zweigelt M.L. 5,40 
BlauerZweigelt 4.40 
Hauswein 2,80 
  
  

 
 
 


