
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:  
A= Gluthaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose,  
H= Schalenfrüchte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere 
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 Speisekarte 

 

 

 
.   

  

 

  

Fritattensuppe (A,C,G,L) 5,80 

Leberknödelsuppe (A,C,L) 5,80 

Kaspressknödelsuppe (A,C,G,L) 5,90 

  

  

  

Emmentaler gebacken (A,C,G,O,V)  

mit „Sc. Tartare und Preiselbeeren   
15,90 

Gemüse gebacken (A,C,G,L,O,V) 

mit „Sc. Tartare“ 
15,90 

Spinat-Bergkäsknödel 
(M,A,G,H,C,V) 

auf buntem Blattsalat (Kernmix, Granatapfelkerne) 
 

15,90 

Steir. Backhendelsalat (A,C,L,M,O,H) 

In Kürbispanier auf Erdäfel- Blattsalat mit Kernöl 
16,90 

  

  

Wiener Schnitzel (A,C.L,M,O) 

Huhn oder Schwein mit Salat 
16,90 

Schweinsleber (A,C.L,M,G,O) 

mit Salat 
15,90 

Cordon Bleu (A,C.L,M,G,O) 

(Huhn oder Schwein) mit Salat 
19,90 

Bauern Cordon Bleu (A,C.L,M,G,O) 
Gefütt mit Speck, Zwiebel, Gauda unf Pfefferoni 

mit Salat 

20,90 

Geflügelleber (A,C,G,L,M,O) 

mit Salat 
16,90 

  

  
 

 
 

 
 
 

 
 

Aperitif (O) 
Piccolo Rose 0,2l  7,80 

Aperol Spritz 6,40 

Kaiser Spritzer 4,50 

 
„Rögner“ 

Natur Fruchtsäfte 
   

0,25l 
Johannisbeere 4,20 
Marillen 4,20 
Traubensaft 3,50 
Apfelsaft natur 3,50 
  

 
Flascherl Bier(A) 

 0,5l 
Kaiser Malz 4,80 
Bio Zwickl 4,80 
Hefe Weizen 4,80 
H.Weizen0,0% 4,80 
Gösser 0,0% 4,80 

 
 
 


